Sorbet simple de pinya i estrago
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NGREDIENTS

1 Kg polpa de pinya (Boiron)
0,5 Asac

45 gr estrago fresc

90 gr sucre

3 gr Krob

3 gr Guar

1. Dividir la polpa de pinya en dues parts i escalfar una meitat juntament
amb l'estrago fins a portar a ebullicio.

2. Deixar infusionar durant 6 minuts i colar.
3. Barrejar la meitat en fred juntament amb Asac i triturar per integrar.

4. AfegirKrob i Guar i triturar insistentment.

5. Integrar la meitat infusionada a la freda i introduir en recipients de

Paco]et.
6. Congelar.


https://100x100ingredients.com/ca/recetas/sorbet-simple-pinya-estrago
https://100x100ingredients.com/ca/product/acid-ascorbic
https://100x100ingredients.com/ca/product/goma-garrofi
https://100x100ingredients.com/ca/product/goma-guar-2
https://100x100ingredients.com/ca/product/acid-ascorbic
https://100x100ingredients.com/ca/product/goma-garrofi
https://100x100ingredients.com/ca/product/goma-guar-2
https://www.100x100chef.com/es/catalogo-chef/pacojet

7. Processar per PacoJet dues vegades amb sobrepressio per obtenir un
sorbet llis i cremds.

8. Mantenir en congelacio.


https://www.100x100chef.com/es/catalogo-chef/pacojet

